~<7 ReinNatur

BrotGewdUlrze

“Lebensgenuss pur
mit ReinNatur,,




ReinNatur

A Beste Qualitit

A 100% Natur

2 ohne kiinstliche Zusatzstoffe

2 ohne chemische Rieselhilfe

2 ohne kiinstliche Geschmacksverstiarker




Uber uns

Im Janner 2020 wurde die Uridee zu ReinNatur geboren. Ingrid — zustandig fur

das Marketing der Salzhandel GmbH — kam mit der Idee eine Gewdurzsalz- und
Spezialsalzlinie zu entwickeln — auf Gerhard — Geschéaftsfiihrer der Salzhandel GmbH
zu. Mit grol3er Begeisterung und Freude wurde die Idee weiterverfolgt und im Sommer
2020 wieder intensiver aufgenommen. Es galt einen geeigneten Markennamen zu
finden — ReinNatur wurde ins Leben gerufen. Damit wurde auch ein neues Kapitel der
Salzhandel GmbH aufgeschlagen. Die Firma beschéftigt sich seit mehr als 70 Jahren
mit Salz — als Salzhandler mit umfangreicher Salzexpertise. Dieses umfangreiche
Know-How fliel3t in die ReinNatur ein — Tradition und Bodenstandigkeit fliel3t in neue
kreative, naturbelassene Produkte. Ingrid mit langjahrigem beruflichen Hintergrund in
der Fotografie und einer Aushildung im Medien und Grafik-Design bringt bei ReinNatur
Produktentwicklungsideen, die gesamte kreative, gestalterische Umsetzung

im Werbeauftritt und viele kreative Ideen ein, Gerhard all seine Erfahrungen

aus der Salzwelt, als Geschaftsfihrer der Salzhandel GmbH mit langjahriger
Berufserfahrung. Die Liebe zueinander, zur Natur, Naturprodukten, dem Einfachen
und Bodenstandigen, die Liebe zum Reisen, anderer Lander und Kulturen verbindet
Ingrid und Gerhard. ReinNatur als Herzensprojekt entstand. Kreativitat und
Leidenschaft, die Freude am Entwickeln begleiten uns bei der ReinNatur jeden Tag.
Die ReinNatur-Linie steht fir Qualitat vor Quantitat, hochste Qualitatsanspriiche,
Nachhaltigkeit, fir Naturprodukte, fir kleine Einheiten, Manufaktur, Kooperation mit
Sozialeinrichtungen, fir Sinn und Sinnlichkeit, fir Regionalitat und Internationalitat,
fir Weltoffenheit. ReinNatur — von Passion und Liebe getragen.



ReinNatur
Philosophie

Leidenschaft

Salz und Gewdrze sind unser Leben
und unsere Leidenschaft. Unsere
langjahrige Erfahrung nutzen wir, um
Zutaten in hochster Qualitat auszu-
wahlen. Tradition trifft auf exotische
Gewdlrze und Salz-Spezialitaten aus
aller Welt. Daraus entstehen neue,
kreative und spannende Wurz-
Mischungen, die Fleisch, Fisch und
Gemuse den perfekten Pfiff geben.
Damitwird der Genuss aufeine héhere
Ebene gehoben.

Transparenz

In unserem Betrieb Ubernehmen
wir Verantwortung flr unsere
Umwelt und unsere Mitmenschen
und wir arbeiten nur mit Liefer-
anten zusammen, die ebenfalls
nach diesen Werten handeln.
Umweltschutz und Nachhaltig-
keit sowie soziale Verantwortung,
hochste Anspriche an Qualitat
und kreative Produktentwicklung-
gen sind die Eckpfeiler unserer
Philosophie.

Qualitit

In unsere Produkte kommen nur
Zutaten von hochster Qualitat.
Geschmacksverstarker, kunstliche
Farbstoffe und Aromen haben in
unseren Wduarzmischungen nichts
verloren. Unsere Lieferanten sind
Partner,diewirpersénlichgutkennen.
Und die ebenso wie wir auf Qualitat
achten, die auf Nachhaltigkeit Wert
legenundsoziale Verantwortungleb-
en. Wir legen Wert auf langfristige,
vertrauensvolle  Zusammenarbeit
und eine konstant hohe Qualitat der
Rohstoffe. Wir produzieren in sorg-
faltiger Handarbeit - klein aber fein.




BrotGewurz
Produkte

elber Brot backen an sich ist eine kleine Kunst fur sich und auch das
Wurzen von Brot will gelernt sein. Wir stellen Ihnen die typischen
Brotgewdurze der verschiedenen Brotrichtungen vor. Von rustikal bis
mediterran, von puristisch gewurzt bis hin zu Charakter-Gewdurzen
fur Brot geben wir Ihnen einen kleinen Uberblick Gber die Welt der
Brotgewdurze.

Tipp: Einfach einen vollen Teeloffel unseres Reinnatur Brotgewdrzes mit
in den Teig (500 g Mehl) mischen und ordentlich durchkneten!

Barlauchbrot

Fir alle Barlauchlieb-
haber! Mit unserem
ReinNatur Barlauch-
brot-Gewlirz zauberst
Du Dir den natiirlich
frischen Geschmack
von Bérlauch in Dein
Brot. Lebensgenuss
pur!

Karottenbrot

Gesund und Genuss
pur! Mit unserem
ReinNatur Karotten-
brot-Gewlirz backst
Du Dein traumhaft
schmackhaftes Brot fiir
die ganze Familie.

Kiirbishrot

Lust zum Experi-
mentieren? Mit dem
ReinNatur-Kiirbis-
brotgewtirz holst Du
Dir Abwechslung und
hochsten Genuss in
Deine Kiiche.

Almwiesenbrot

Liebst Du die

Almen! ReinNatur
Almwiesenbrot-Gewiirz
und Du schmeckst die
Natur pur!



Salzhandel GmbH
An der Sandriese 2
A-5400 Hallein

ingrid.list@reinnatur.com
gerhard.list@reinnatur.com
www.reinnatur.com
facebook

instagram



